
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Avril mai juin 2024
Menu semaine n°26 du Lundi 24 juin 2024 au Dimanche 30 juin 2024

Déjeuner 

Lundi 24/06 Mardi 25/06 Mercredi 26/06 Jeudi 27/06 Vendredi 28/06 Samedi  Dimanche 

Salade de pois chiches

   

Sauté de porc à la
provencale

 

Courgettes persillées
LAIT (LACTOSE) 

   

Emmental
LAIT (LACTOSE) 

  

Fruit de saison
 

Gaspacho de concombre
 

Tielle sétoise
 

Salade verte
 

Comté
LAIT (LACTOSE) 

  

Crémé au fromage blanc
bio

 

Oeuf dur bio local creme
de ciboulette

 

Boeuf strogonoff
 

Frites fraiches
 

Fromage blanc bio local
 

Fruit de saison
 

Jambon sec et melon

    

Pascade aveyronnaise
 

Tomates confites
 

Yaourt bio local
 

Compote de pêche
 

Gaspacho de courgette
au basilic

 

Tortellonis aux epinards
 

Ratatouille
CÉLERI 

 

Laguiole AOP
 

Fruit de saison
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Agriculture Biologique  HVE (Haute Valeur Environnementale)  Indication géographique protégée 



Avril mai juin 2024
Menu semaine n°26 du Lundi 24 juin 2024 au Dimanche 30 juin 2024

Dîner 

Lundi 24/06 Mardi 25/06 Mercredi 26/06 Jeudi 27/06 Vendredi Samedi  Dimanche 

Concombre et feta
LAIT (LACTOSE) 

  

Boeuf sauté aux olives
LAIT (LACTOSE) 

  

Polenta à l'italienne
LAIT (LACTOSE) 

 

Tomme noire
 

Fruit de saison
 

Salade de tortis à
l'italienne

GLUTEN 
  

Escalope de dinde
marinée provencale

CÉLERI 
 

Tomate à la provençale

   

Laguiole AOP
 

Fruit de saison
 

Tomate Mozzarella
  

Poisson de la peche du
jour

 

Flan de courgettes
LAIT (LACTOSE), OEUF 

  

Fromage d'ici
 

Ananas rôti au miel
LAIT (LACTOSE) 

  

Salade composée
 

Tomates farcies maison
OEUF 

   

Riz aux petits légumes
   

Yaourt à boire BIO
 

Marbré chocolat
OEUF 
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