Avril mai juin 2024

Menu semaine n°25 du Lundi 17 juin 2024 au Dimanche 23 juin 2024

Déjeuner
Lundi 17/06 Mardi 18/06 Mercredi 19/06 Jeudi 20/06 Vendredi 21/06 Samedi Dimanche
Salade de pates de chez
Past'Aqui a Lombez Accras de morue maison
Escalope de dinde LAIT (LACTOSE), OEUF Dartois au fromage Taboulé Tomate Mozzarella
marinée provencale \ . o puta EES
CELERI 5 Pavé de boeuf grillé )

_— Poisson de la peche du
Falafels maison jourp

Rougail saucisse Tomate a la provencale

Courgettes persillées Caviar d'aubergines a la
LAIT (LACTOSE) Riz créole T menthe et conandre Pates locales de chez

5 Past'Aqui a Lombez
LAIT (LACTOSE i
» ) Fromage blanc bio local Yaourt a boire BIO Fromage d'ici
Rondelé nature Laguiole AOP Coupe mff&%g Péche Moelleux au chocolat Fruit de saison

LAIT (LACTOSE .
( ) Panna cotta maison

Fruit de saison

Agriculture Biologique VE (Haute Valeur Environnementale)




Lundi 17/06

Salade composée
R6ti de porc aux olives

Polenta a l'italienne
LAIT (LACTOSE)

Tomme noire

Fruit de saison

Agriculture Biologique

Menu semaine n°25 du Lundi 17 juin 2024 au Dimanche 23 juin 2024

Mardi 18/06

Salade nicoise
OEUF
ag] 2o
Jambon a |'os sauce
madeére
LAIT (LACTOSE)
Tomate a la provencgale

=
&

Laguiole AOP

Fromage blanc aux
raises

Mercredi 19/06

Concombre a la menthe
i
Calamars a I'armoricaine
LAIT (LACTOSE)
—
Riz blanc aux Iégumes
du soleil
CELERI
g 2
Yaourt bio local

Fruit de saison

Commerce equitable

Avril mai juin 2024

Diner
Jeudi 20/06

Salade Caesar
48] 2

Carbonade flamande
Frites fraiches
Fromage blanc bio local

Creme dessert maison

Vendredi

Samedi

Dimanche



