
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Avril mai juin 2024
Menu semaine n°24 du Lundi 10 juin 2024 au Dimanche 16 juin 2024

Déjeuner 

Lundi 10/06 Mardi 11/06 Mercredi 12/06 Jeudi 13/06 Vendredi 14/06 Samedi  Dimanche 

Salade composée
 

Fricassée de dinde
Marengo

LAIT (LACTOSE) 

   

Pomme de terre au four
 

Tomme noire
 

Fruit de saison
 

Salade de pommes de
terres

 

Lasagnes au saumon
maison

CRUSTACÉS, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOLLUSQUES,

OEUF, POISSON 
   

Salade verte
 

Yaourt bio local
 

Ile flottante
LAIT (LACTOSE), OEUF 

 

Tomate au basilic
  

Poulet à la basquaise
CÉLERI 

 

Frites fraiches
 

Crémé au fromage blanc
bio

 

Assortiment de compote
 

Concombre fromage
blanc et ciboulette

  

Pizza
 

Salade verte
 

Fromage d'ici
 

Panna cotta maison
 

Gaspacho de tomates
 

Escalope de veau
  

Pates locales de chez
Past'Aqui à Lombez

 

Rondelé nature
LAIT (LACTOSE) 

 

Fruit de saison
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Avril mai juin 2024
Menu semaine n°24 du Lundi 10 juin 2024 au Dimanche 16 juin 2024

Dîner 

Lundi 10/06 Mardi 11/06 Mercredi 12/06 Jeudi 13/06 Vendredi Samedi  Dimanche 

Rillette de poisson
 

Steak haché grillé
 

Courgettes persillées
LAIT (LACTOSE) 

   

Rondelé nature
LAIT (LACTOSE) 

 

Fruit de saison
 

Salade de tortis et
roquette

    

Sauté de veau à la
provençale

CÉLERI 
 

Tomate à la provençale

   

Laguiole AOP
 

Riz au lait
 

Dartois au fromage
 

Pavé de saumon
 

Ratatouille
CÉLERI 

 

Yaourt bio local
 

Fruit de saison
 

Salade composée
 

Saucisse grillée locale
 

Gnocchis
 

Fromage blanc bio local
 

Compote de pommes
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