Avril mai juin 2024

Menu semaine n°23 du Lundi 03 juin 2024 au Dimanche 09 juin 2024

Lundi 03/06 Mardi 04/06

Salade nicoise

OEUF
i
Steak haché grillé Gaspacho de courgette
au basilic
Poeleegdrﬁlgesgumes Mac and cheese
LAIT (LACTOSE) Salade verte
as] 22
Comté Yaourt a boire BIO
LAIT (LACTOSE) Assortiment de compote
«®

Fruit de saison
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Mercredi 05/06

Paté de foie
B
Tielle sétoise

Tomates confites

Crémé au fromage blanc
io
LAIT (LACTOSE)
]

Fruit de saison

Déjeuner
Jeudi 06/06

Terrine de poisson

Escalope de porc a la
portugaise

CELERI
Frites fraiches
Yaourt bio local

Mousse aux fruits
maison

Vendredi 07/06

Tomates, Féta et basilic

LAIT (LACTOSE)
i

Pavé de boeuf grillé

Pates locales de chez
Past'Aqui a Lombez

Laguiole AOP

Fruit de saison

Samedi

Dimanche



Avril mai juin 2024

Menu semaine n°23 du Lundi 03 juin 2024 au Dimanche 09 juin 2024

Diner
Lundi 03/06 Mardi 04/06 Mercredi 05/06 Jeudi 06/06 Vendredi Samedi Dimanche
Salade de pates de chez
. Past'Aqui a Lombez
Assortiment de Gaspacho de concombre
charcuteries Sauté de veau forestiére Salade composée .
] s Poisson de la peche du
Jun . L i jour
R6ti de porc aux olives Courgettes persillées Burger maison .
Pates locales de chez LAIT (LACTOSE) Pommes campagnardes Escalivade
Past'Aqui a Lombez e (&) Tomme noire Rondelé nature
i ‘ LAIT (LACTOSE
Yaourt bio local Fromage d'ici Fruit de saison ( )
Fruit de saison - . Tarte alsacienne
Gateau de semoule a la
vanille
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