
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Avril mai juin 2024
Menu semaine n°20 du Lundi 13 mai 2024 au Dimanche 19 mai 2024

Déjeuner 

Lundi 13/05 Mardi 14/05 Mercredi 15/05 Jeudi 16/05 Vendredi 17/05 Samedi  Dimanche 

Salade d'artichauts
  

Raviolis à la sauce
tomate

 

Brocolis persillade
LAIT (LACTOSE) 

   

Comté
LAIT (LACTOSE) 

  

Assortiment de compote
 

Assortiment de
charcuteries

  

Oeufs brouillés à la
crème

LAIT (LACTOSE), OEUF 
  

Haricots beurre persillés
LAIT (LACTOSE) 

   

Tomme noire
 

Panna cotta maison
 

Salade composée
 

Poisson de la peche du
jour

 

Pates locales de chez
Past'Aqui à Lombez

 

Yaourt bio local
 

Compote de pommes
 

Salade de pommes de
terres

 

Sauté de veau forestière
  

Carottes Vichy
CÉLERI, LAIT (LACTOSE) 

   

Rondelé nature
LAIT (LACTOSE) 

 

Tarte bourdaloue
maison

 

Carottes râpées à la
coriandre

  

Tajine de poulet au
citron

 

Semoule de couscous
 

Fromage blanc bio local
 

Fruit de saison
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Avril mai juin 2024
Menu semaine n°20 du Lundi 13 mai 2024 au Dimanche 19 mai 2024

Dîner 

Lundi 13/05 Mardi 14/05 Mercredi 15/05 Jeudi 16/05 Vendredi Samedi  Dimanche 

Rillette de poisson
 

Boeuf bourguignon
LAIT (LACTOSE) 

  

Gratin de légumes
LAIT (LACTOSE) 

  

Rondelé nature
LAIT (LACTOSE) 

 

Creme dessert maison
 

Carottes râpées
 

Calamars en sauce
 

Pommes vapeur
LAIT (LACTOSE) 

   

Pyrénée
 

Fruit de saison
 

Salade niçoise
OEUF 

  

Pizza
 

Salade verte
 

Tomme blanche
 

Fruit de saison
 

Smoothie de légumes
 

Steak haché grillé
 

Pates locales de chez
Past'Aqui à Lombez

 

Fromage blanc bio local
 

Tarte tatin
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